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Zuriick in die Zukunft —
den Geschmack des Backens neu entdecken

Unser Ziel war es einen mobilen Holzbackofen zu entwickeln der in GréBe und
Design dem Zeitgeist entspricht. Kurze Anheizzeit und geringer Holzverbrauch
zeichnen die Furnus Holzbackéfen aus. Brot backt durch die ausgefeilte Bauweise
gleichmaBig, ohne dass es gedreht oder mit Wasser bedampft werden muss.
Pizza und Flammenkuchen backen vor Feuer durch die hohe Oberhitze perfekt in
nur etwa 3 Minuten und dies im Dauerbetrieb.
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Der Holzbackofen fiir
Terrasse und Garten

Furnus S1

Der S1 wird mit 2,5kg Brennholz
angefeuert und kann nach circa

1 Stunden mit vier Broten befillt
werden. Die Restwarme reicht fur
weitere Gerichte wie Brétchen,
Hefegeback, Auflaufe, Fleisch,
Trocknen von Obst oder Pilzen. Der
Kreativitat sind hier keine Grenzen
gesetzt.

Sonderfarben, Tilranschlag rechts,
erhohte Bauhohe des Untergestells
sind auf Anfrage mdglich.

Technische Angaben

AuBenmaBe: 61x69x42 cm (BxTxH)
Backflache: 40x50 cm (BxT)
Einschubdffnung:  39x18 cm (BxH)
Kapazitat: 4 Brote a 800g
Gewicht: ca. 78 kg
Thermometer bis 500°
Material: Stahlblech, Schamotte,
mineralische Isolierung
Kaminrohr: ca. 650 mm lang
Standardfarben:  Schwarz / Ziegelrot
Untergestell Oskar 53x64x86 cm (BxTxH)
incl. Rollen

Die Furnus Holzbackéfen sind perfekte Allroun-
der. Sie backen Brot bei fallender Temperatur
mit Speicherwarme. Dies wird durch die groBzi-
gige Schamotte Ausstattung und die hochwer-
tige Isolierung erreicht. Perfekt gelingen Pizza
und Flammenkuchen mit brennendem Feuer im
Backraum durch die ausgefeilte Luft- bzw. Flam-
menflhrung. Beides kann durch Nachlegen von
Holz im Dauerbetrieb gebacken werden.

Furnus
S1

inkl. Untergestell
und Réder




- N

Furnus S10

Der S10 wird mit 6 kg Brennholz
gefeuert und kann nach circa 1,5
Stunden bis zu 2-mal mit jeweils
8 Broten bestlickt werden. Der 2.
Backvorgang dauert dann etwas
langer. Danach ist wiederrum
gentgend Restwarme flir einen
weiteren Einsatz vorhanden.

Unsere Griffe sind handgearbeite-
te Unikate aus der Region.

Technische Angaben

AuBenmaBe: 94x90x62 cm (BxTxH)
Backflache: 60 x 60 cm (BxT)
Einschubdffnung: 52 x 23 cm (BxH)
Kapazitat: ca. 8 Brote a 800g
Gewicht: ca. 268 kg
Thermometer:  bis 600°
Material: Stahlblech, Schamotte,
mineralische Isolierung
Kaminrohr: ca. 650 mm lang
Standardfarben: Schwarz / Ziegelrot
Untergestell Otto: 83x79x80 cm (BxTxH)
incl. Rollen

Unsere Backrezepte ermdglichen auch dem
Backanfanger relativ schnelle Erfolge.

Furnus Holzbackéfen sind durch den geringen
Energiebedarf und der Verwendung regenera-
tiven Brennmaterials duBerst nachhaltig und
zukunftsorientiert.

Unsere Backofen und Arbeitstische werden in
der Region hergestellt.
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Furnus Arbeitstisch Paul

Er lasst sich von der Kiiche auf Terrasse oder
Balkon rollen. Es sind zwei Standardfarben
erhaltlich, die in In- oder Outdoorrollen auf
jedem Gelande mobil sind. Eine formschéne,
stabile Stahlkonstruktion mit einer Arbeits-
flache aus Naturstein erleichtern das Backen
und Teigreste lassen sich einfach entfernen.
Tuchhalter und Ablage aus gedlter Buche
schaffen zusatzlichen Platz.




Furnus Zubehor

Holzschieber Carola fir Brot, Veronique
fur Baguette und Sara fiir Pizza aus Birke-
Multiplex, stabilem Griff und Lederband
bringen ihr Backgut sicher in den Ofen

Ascheschaufel & Aschekriicke gibt es
in S1 und S10 Ausfliihrung. Sie sind sta-
bile Werkzeuge, die ihnen die Bedienung
erleichtern.

Regenhaube aus Stahlblech, sie schiitzt
und behlitet den Kamin.

Abdeckhaube aus stabiler LKW Plane,
wenn der Backofen im Freien stehen muss.

Ascheeimer in zwei verschiedenen GroRen
nehmen die heie Asche auf und lassen sich
nach erfolgter Abkiihlung leicht entleeren.

S
L e

T
.I.IH
g 0
B
byt




e i |
- Wir si:h fii
| Sie haben Frag

1'. ber
| ver
tele




Furnus Bausatz R10

Der R10 Bausatz ist fur den Individualisten und Hobby Heimwerker, der seinen eigenen
Holzbackofen gestalten mdchte. Durch die erprobte Technik der Furnus Holzbackdfen
kdnnen sie sich ganz auf das AuBere beschrinken. Der Bausatz kann in die Outdoorkiiche
integriert, rustikal oder modern gestaltet werden und sie haben danach einen perfekt
funktionierenden Holzbackofen.
Selbstverstandlich geben wir technische Hilfestellung und Tipps zum Aufbau.

Der Bausatz besteht aus der S10
Brennkammer mit Schamotte,
gerader Frontblende, Tir mit Kera-
mikgriff und 500 mm Kaminrohr
mit Zugregulierung.

Optional: 600° Thermometer, Iso-
lierung, langeres Kaminrohr, Dach
ist in Stahl bzw. Edelstahl erhalt-
lich. Dachform kann in S10 oder
Q10 Form in Original- oder
SondergréBe gewahlt werden.

Technische Daten R10 Bausatz
Erforderliche Mal3e min. : 84 x 80cm BxT
Backflache: 60 x 60cm BXT
Einschuboffnung: 52 x 22cm BxH
Kapazitat: 9 Brote a 900g

Gewicht: ca. 160kg

A

Wir sind fiir sie da!

Sie haben Fragen, mdéchten die Backofen unverbindlich testen
oder sich personlich beraten lassen, zégern sie nicht und ver-
einbaren sie einen Termin mit uns, telefonisch oder per Mail.
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Furnus Q1 und Q10 Serie

- . Neues Design, ausgefallene Farben und eine verstarkte
”mas Dachisolation erganzen unser Furnus Holzbackofen

W.O. Sortiment.

Die geradlinige Form der Q-Serie bietet zusatzliche
. Ablageflache auf dem Dach und passt zur Bauform
Der Holzbackofen fiir vieler moderner Hauser.

Terrasse und Garten

Furnus Q1

Der Furnus Q1 Holzbackofen wird
mit 2,5kg Brennholz angefeuert
und ist nach circa einer Stunde
Anheiz- und Abstehzeit bereit fir 4

Brote a 900g. Diese sind in 40-60 kL U?t:geste“
Minuten, abhangig von der Art des und Réder
Brotes, gleichmaBig und knusprig
gebacken ohne Verschieben oder
Bedampfen des Backgutes. Mit der
danach vorhandenen Restwarme
lassen sich weitere Kdstlichkeiten
wie Kuchen, Auflaufe, Fleischge-
richte usw. zaubern.

Furnus

Technische Daten Q1

AuBenmalle Backofen: 61 x 69 x 42cm BxTxH
Backflache: 40 x 50cm BxT
Einschubdffnung: 39 x 18cm BxH
Kapazitat: 4 Brote a 900g

Gewicht: ca. 80 kg

Thermometer: bis 500°

Material: Stahlblech, Schamotte, Isolierung
Kaminrohr: 15¢cm @, ca. 62cm lang
Untergestell: 53,5 x 61 x 85cm BxTxH
Gesamthdhe: 146cm mit Kaminstutzen

Farbe Cezanne



Furnus Q10

Der Furnus Q10 ist mit nur 6 kg
Holz und einer Brenn- und Ab-
stehzeit von circa 1,5 Stunden
richtig schnell. Denn nach dieser
Zeit kdnnen Sie schon 9 Brote a
900g einschieBen. Unser Furnus
Schwarzwalder Brot ist bereits nach
40-45 Min. fertig gebacken. Fur
Pizza und Flammenkuchen reichen
bereits gut 60 Minuten um loszule-
gen! Beide werden traditionell vor
dem Feuer gebacken und sind in
3-5 Minuten fertig. Buon appetito!

Technische Daten Q10

AulBenmalle Backofen: 100 x 96 x 61cm BxTxH
Backflache: 60 x 60cm BxT
Einschubdffnung: 52 x 22c¢m BxH
Kapazitat: 9 Brote a 900g

Gewicht: ca. 290kg

Thermometer: bis 600°

Material: Stahlblech, Schamotte, Isolierung
Kaminrohr: 15¢cm @, ca. 62cm lang
Untergestell: 83 x 79,5 x 80cm BxTxH
Gesamthéhe: 160cm mit Kaminstutzen

Die Beschichtung ist standardmaBig in Oxyd, ein war-
mer, melierter Rost-Ton oder Cezanne, ein eleganter

Schwarz-Silber Mix. Beide Farben haben eine struktu-
rierte Oberflache. Auf Wunsch kdénnen Sie ihren Back-

ofen bzw. das Untergestell auch in ihrer persénlichen
Wunschfarbe wahlen. Die schwarze Frontflache ist ein
Speziallack und kann aus technischen Griinden nicht

geandert werden.

Die Brennkammern sind in der Gr6Be mit der Furnus

S1 + S10 Serie baugleich.
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